FOOD LINE

reflexx

IN SAFE HANDS

Principali
settori d'uso

REFLEXX 95

GUANTI IN NITRILE SENZA FELPATURA

GUANTI RIUTILIZZABILI DA 33CM

reflexx G2l

Ideali per I'industria alimentare nei casi

in cui si debbano manipolare alimenti
con superfici appuntite o spigolose come
pesce, crostacei, 0ssa, ecc.

Ideali anche per utilizzo come guanti
riutilizzabili Latex-Free.

A differenza di altri guanti riutilizzabili, non
contengono MBT (mercaptobenzotiazolo,
accelerante di produzione), sostanza
soggetta a restrizione secondo i
regolamenti M.O.C.A.

Venduti al paio.

100% FOOD

Caratteristiche
. N, LI LD SN
Peso al paio 440 gr +/- 5,0 (M) Allergeni [ mex | |L1 u; worel | ( el |
CIA YA GIA G,
Spessore al palmo 0,22 mm +/- 0,03 — - B
Altro Senza felpatura; silicone non presente
Lunghezza 33cm .
nella composizione del guanto.
Colore Blu TN
Superficie Zigrinatura antiscivolo '-.‘E.'“.“_;
1l
Idoneita Alimentari Testati per 30’ a 40° Qf
Acquosi v Alcolici v
Acidi pH=4,5 v Oleosi Grassi v
Lattiero Caseari v Alimenti secchi v
Certificazioni e Conformita
DPI Cat. Il Reg EU 2016/425 EN |S$ 374‘;:2016 EN ISO 374-5:2016
ype
EN ISO 374-1:2016  Type B/ KOPT c € PPE | DPI o T
EN ISO 374-5:2016 Microrganisimi (batteri e funghi) Cat. lll
KOPT
EN 388:2016+A1:2018 2101X
EN
Contatto Alimentare DM 21/03/1973 | Reg EU 10/2011 Q‘? 388:2016+A12018
AQL <1,5 @
2101X
Codici prodotto Confezionamento
COD./TAGLIA EAN DISPENSER EAN CARTONE . 5
1] Bmol) 43
R95/S 8032891632543 8032891637548
R95/M 8032891632550 8032891637555
* 5 masterbag da 10 confezioni cad.
R95/L 8032891632567 8032891637562
R95/XL 8032891632574 8032891637579
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